
Sides กินดวย
sticky rice ขาวเหนียว  3
pickles ผักดองตางๆ  5 salted duck egg ไขเป็ดเค็มทำเอง 4

Dessert กินหวาน
Black Rice Pudding ขาวเหนียวดำพุดดิ้ง  8

WARM coconut+black rice pudding, served with burnt coconut sugar caramel, 

SALTY coconut cream, puffed rice+peanut+sesame praline, all on the side

Think of it as a make-it-yourself Thai Sundae.

white or brown Jasmine rice << complimentary >>

*consuming raw or undercooked food can be hazardous to your health

spiced peanuts ถั่วลิสงอรอยด ี 4

Soft Drinks เครื่องดื่ม
verve cold brew “thai” iced coffee  กาแฟเย็น  5
“number one brand” thai iced tea  ชาเย็น  5
blue flower lemonade  นำ้มะนาวดอกอัญชัน  5

tamarind water  นำ้มะขาม  5

Coffees  กาแฟรอน
<<verve coffee roasters>> 16oz/32oz  

Street level blend   6/11
vancouver decaf  6/11

Song Teas  ชารอน
meizhan white / nantou oolong / calendula blossoms 5  
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Pretty Hot Wings ปีกไกทอดกระเทียม  8
Nam Pla fish sauce+garlic marinade, pretty spicy tamarind+Sriracha glaze

Khao Yum Kai Dao* ขาวราดยำไขดาว  14
fried duck eggs over rice, chili jam sauce, peanuts, shallots, mint, cilantro

Khao Mun Gai ขาวมันไก  15
chicken fat rice (yes, that’s what we said), ginger-poached chicken, Pim’s secret sauce, 

served with intense chicken broth

Eats กินจริง

Bites กินเลน

Khao Soi Gai ขาวชอยไก่  15
Northern-style chicken curry broth, egg noodles, pickled mustard greens, and spicy chili oil (on the side)

[ Vegetarian Broth with Hodo Soy tofu  15 ]

The Pork Bowl* กวยจั๊บไฮโซ  15
flat rice noodles, crispy belly, braised shoulder, runny-yolk egg in a pork broth

Pad Kee Mao  ผัดขี้เมาหม ู 14
spicy stir-fried “drunken noodles” with ground pork, rice noodles, garlic, bird’s eye chili, onions, 

bell peppers, and Holy basil. [ vegetarian version made with Hodo Soy tofu  14 ]

som tum Papaya Salad สมตำไทย 7
shredded Papaya, green beans, cherry tomatoes, dried shrimp, garlic, peanuts, lime, fish sauce

Lunch Menu กินเที่ยง

blistered green beans in xo sauce ผัดถั่วแขกซอสเอ็กซโอ  7
spring beans, blistered and wok-tossed in our XO sauce
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